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Accademia Ambiente
Foreste e Fauna del Trentino

DALLA FORESTA
ALLA CUCINA

Trattamento delle spoglie,
igiene e qualita delle carni di selvaggina

L’Accademia Ambiente Foreste e Fauna del Trentino e I’Associazione Cacciatori
Trentini, con la collaborazione di Botteri Carni Srl, organizzano due serate
dedicate a un bene prezioso: la carne di selvaggina.

Per capire come trattare correttamente gli animali cacciati, dal luogo del
prelievo fino al congelatore o al consumo.

Gli aspetti igienici e qualitativi del “prodotto carne” spiegati da un veterinario.
Le tecniche di lavorazione e taglio spiegate e mostrate da un esperto.

La partecipazione é gratuita, siete tutti invitati




